
 การเสิร์ฟน ้าบนโต๊ะประชุม 

เรียบเรียงโดย    ครูกุลรภัส    นารอด 

               เมื่อวันที่ 5 กุมภาพันธ์ 2554  ได้มีโอกาสเข้าร่วมประชุมสัมมนา เร่ือง การจัดเก็บเอกสารระบบ
อีเล็กทรอนิกส์ จัดโดย มหาวิทยาลัยแม่ฟ้าหลวง  ณ โรงแรม เอบีน่าเฮาส์ กรุงเทพมหานคร    ได้ไปก่อนเวลา
ประมาณ 15 นาที ขณะที่มีผู้เข้าร่วมประชุมทยอยเข้ามาในห้องประชุม เมื่อไปถึงก่อนเวลาก็ได้เห็นภาพรวม
ทั้งหมดของห้องประชุมวันนี้ จึงเก็บเร่ืองนี้มาเป็นข้อคิดให้กับเลขานุการมือใหม่ทั้งหลาย อีกทั้ง จะได้ทบทวนถ้า
จะจัดห้องประชุมเองในการประชุมกลุ่มย่อย หรือในห้องประชุมวิทยาลัย จะได้ไม่ตกรายละเอียดเล็กๆ น้อยๆ 
เหล่านี้ไป 
              การเสิร์ฟน้้าบนโต๊ะประชุม การจัดประชุมตามโรงแรมต่างๆ มักจะเห็นบนโต๊ะที่นั่งประชุมทั้งหลาย  
มีแก้วพร้อมน้้าดื่มเติมไว้ ทีนี้มาลองสังเกตก็จะเห็นสิง่ที่เป็นมาตรฐานของโรงแรมซึ่งจัดประชุม น้ามาเล่าในที่นี ้
ได้ข้อที่น่าจะเป็นความรู้ ดังนี้ 
                

 

 ระดับน ้า ในแก้วจะมีน้้าประมาณ 90 เปอร์เซ็นต์ ดังที่เห็นในรูป แต่ถ้าแก้วน้้ามีตราหรือเครื่องหมาย
การค้าของสถานที่หรือโรงแรมนั้น อยู่เกือบด้านบนก็จะรินน้้าใส่ประมาณขอบบนสุดของตราหรือเครื่องหมาย
การค้านั้นๆ 
                ที่รองแก้วน ้า  ทุกโรงแรมจะมีที่รองแก้วน้้าเป็นตราหรือเครื่องหมายการค้าของโรงแรมนั้น ๆ เสมอ  
เพื่อใช้เป็นการดูดซับน้้าได้บางส่วนหากน้้าเกิดการหกล้นออกมา หรือเป็นที่ยึดระหว่างแก้วกับผ้าปูโต๊ะได้ใน
ระดับหนึ่ง 
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